
CATALOGO COMPLETO



sommario
dei vini

la romanella
Vino spumante / bianco e rosso / dolce e secco

dolcevita allegro
& brioso
Vino frizzante / bianco

passerina
terre di chieti i.g.p.
Vino / bianco

NIGLIO
Vino / bianco

AMBRA
Vino / bianco

donna matilde
Vino / bianco

donna matilde
Vino / rosso

primo
Vino / rosso

murè
Vino / rosso

aglianico
beneventano i.g.p.
Vino / rosso

04

10

11

12

13

14

15

16

17

18



radires
Vino / bianco e rosso

deneb del cigno
Vino / bianco e rosso

trebbiano
lazio i.g.t.
Vino / bianco

umbria i.g.t.
Vino / bianco

terre del sapio
Vino / bianco

falanghina
beneventano i.g.p.
Vino / bianco

pecorino
terre di chieti i.g.p.
Vino / bianco

vermentino lazio i.g.p.
e umbria i.g.p.
Vino / bianco

imbruglia
Vino / bianco

pinot grigio
umbria i.g.p.
Vino / bianco

19

20

22

24

26

28

30

32

34

36

chardonnay
Vino / bianco

terre del sapio
Vino / rosso

syrah
Vino / rosso

cesanese
lazio i.g.p.
Vino / rosso

sangiovese
lazio i.g.p.
Vino / rosso

primitivo
puglia i.g.p.
Vino / rosso

imbruglia
Vino / rosso

merlot
Vino / rosso

bianco & rosso
Vino / bianco e rosso

i nostri vini
sugli scaffali
e silos

38

40

42

44

46

48

50

52

54

56



04
05

La storia
del nostro
prodotto
simbolo





LE SUE
CARATTERISTICHE

ORGANOLETTICHE.
Colore / dorato brillante

Profumo / 
e armonico

Sapore / 

Abbinamenti / si abbina benissimo

VINO spumante

BIANCO DOLCE

75 cl - 10,5%

06
07



LE SUE
CARATTERISTICHE

ORGANOLETTICHE.
Colore / dorato brillante

Profumo / intenso ed asciutto

Sapore / secco e equilibrato

Abbinamenti / si abbina benissimo

VINO spumante

BIANCO SECCO

75 cl - 11,5%



LE SUE
CARATTERISTICHE

ORGANOLETTICHE.
Colore / 

Profumo / 

Sapore / 

Abbinamenti / si abbina benissimo

VINO spumante

ROSSO DOLCE

75 cl - 10,5%

08
09



LE SUE
CARATTERISTICHE

ORGANOLETTICHE.
Colore / 

Profumo / netto ed armonico

Sapore / secco ed equilibrato

Abbinamenti / si abbina benissimo

VINO spumante

ROSSO SECCO

75 cl - 11,5%



VINO frizzante

dolcevita
allegro

brioso

LE LORO
CARATTERISTICHE

ORGANOLETTICHE.
Colore / 

Profumo / fresco e fruttato

Sapore /

Abbinamenti /

75 cl - 11,5%

dolcevita

150 cl - 11,5

10
11



VINO bianco

passerina
TERRE DI CHIETI I.G.P.

LE SUE
CARATTERISTICHE

ORGANOLETTICHE.
Colore / 

Profumo / 

Sapore / morbido, di buona acidità, fresco,
equilibrato e armonico

Abbinamenti /

formaggi di media struttura75 cl - 13%



LE SUE
CARATTERISTICHE

ORGANOLETTICHE.
Colore / 

Profumo / 
di agrumi e di frutta fresca

Sapore /

Abbinamenti /

VINO bianco

NIGLIO

75 cl - 12%

12
13



VINO bianco

ambra

LE SUE
CARATTERISTICHE

ORGANOLETTICHE.
Colore / 

Profumo / fruttato e agrumato si integra

Sapore / fresco ben strutturato con un

Abbinamenti /
anche crudo e taglieri di formaggi freschi75 cl - 14,5%



14
15

VINO bianco

donna
matilde

LE SUE
CARATTERISTICHE

ORGANOLETTICHE.
Colore / 

Profumo / fragrante e aromatico

Sapore /

Abbinamenti /
75 cl - 13%



VINO rosso

donna
matilde

LE SUE
CARATTERISTICHE

ORGANOLETTICHE.
Colore / 

Profumo / vinoso e delicato

Sapore / secco, rotondo ed equilibrato

Abbinamenti /

75 cl - 13%



16
17

LE SUE
CARATTERISTICHE

ORGANOLETTICHE.
Colore / rosso intenso

Profumo / 
di frutti a bacca rossa

Sapore /

Abbinamenti /
a base di carne, selvaggina, formaggi da stagionature

VINO rosso

primo
16
17

75 cl - 13%



LE SUE
CARATTERISTICHE

ORGANOLETTICHE.
Colore / 

Profumo / 

Sapore / aromatico, morbido, con tannini docili e vivi

Abbinamenti / questo vino rosso è eccellente con
la carne alla griglia, gli arrosti, la cacciagione

e i formaggi a lunga stagionatura

VINO rosso

mure

75 cl - 12%



18
19

VINO rosso

aglianico
BENEVENTANO I.G.P.

LE SUE
CARATTERISTICHE

ORGANOLETTICHE.
Colore / rosso rubino scuro ma luminoso,

Profumo /

Sapore /
il suo carattere esuberante ma equilibrato,

con tannini docili e vivi

Abbinamenti / questo vino rosso è eccellente
con la carne alla griglia, gli arrosti, la selvaggina

75 cl - 12%



VINO

radires

LE LORO
CARATTERISTICHE

ORGANOLETTICHE.

  
bianco

Colore / giallo ambrato tenue

Profumo / intenso e fruttato

Sapore / fresco ed armonico

Abbinamenti /

rosso
Colore / 

Profumo / intenso e fruttato

Sapore / armonico ed equilibrato

Abbinamenti /

e i formaggi a media stagionatura37,5 cl - 12% 37,5 cl - 12%



VINO bianco

deneb
del

cigno

LE SUE
CARATTERISTICHE

ORGANOLETTICHE.
Colore / giallo dorato

Profumo / intenso e fruttato

Sapore / fresco ed armonico

Abbinamenti /

anche con carni bianche e formaggi
a media stagionatura3 L - 10,5%

20
21



VINO rosso

deneb
del

cigno

LE SUE
CARATTERISTICHE

ORGANOLETTICHE.
Colore / 

Profumo / intenso e fruttato

Sapore / armonico ed equilibrato

Abbinamenti /

a media stagionatura3 L - 10,5%



75 cl - 12%5 L - 12%

22
23



VINO bianco

trebbiano
LAZIO I.G.T.

LE SUE
CARATTERISTICHE

ORGANOLETTICHE.
Colore / 

Profumo / fragrante e aromatico

Sapore / gradevolmente secco

Abbinamenti /



5 L - 12%

24
25



VINO bianco

umbria
UMBRIA I.G.T.

LE SUE
CARATTERISTICHE

ORGANOLETTICHE.
Colore / oro, brillante

Profumo / fruttato con sentore di
mandorla e note agrumate

Sapore /

Abbinamenti /
eccellente con crostacei crudi o cotti,

salse leggere e formaggi freschi



150 cl - 11,5%5 L - 10,5%

26
27



VINO bianco

terre
del

sapio

LE SUE
CARATTERISTICHE

ORGANOLETTICHE.
Colore / 

Profumo / vinoso e delicato 

Sapore /

Abbinamenti / questo vino

ma anche con formaggi di media stagionatura100 cl - 11,5%



28
29

3 L - 12%5 L - 12% 150 cl - 11,5%

28
29

3 L - 12%



VINO bianco

falanghina
BENEVENTANO I.G.P.

LE SUE
CARATTERISTICHE

ORGANOLETTICHE.
Colore / 

Profumo / intenso e fruttato con sentori
di frutta matura e agrumi

Sapore /

Abbinamenti /
carni bianche, formaggi mediamente stagionati150 cl - 11,5% 75 cl - 12%



150 cl - 12,5%5 L - 12,5%

30
31



VINO bianco

pecorino
TERRE DI CHIETI I.G.P.

LE SUE
CARATTERISTICHE

ORGANOLETTICHE.
Colore / dorato, intenso

Profumo / intenso, agrumato,
con un leggerissimo tocco di cannella

Sapore / di grande struttura, bilanciato,

Abbinamenti /

bianche e formaggi a media stagionatura75 cl - 13%



3 L - 13%5 L - 12%

32
33



VINO bianco

vermentino
LAZIO I.G.P. - UMBRIA I.G.P.

LE SUE
CARATTERISTICHE

ORGANOLETTICHE.
Colore / Oro, brillante

Profumo / fruttato con sentore
di mandorla e note agrumate

Sapore /

Abbinamenti /
si rivela eccellente con crostacei crudi

o cotti, salse leggere e formaggi freschi75 cl - 13%



3 L - 12%5 L - 12%

34
35



VINO bianco

imbruglia

LE SUE
CARATTERISTICHE

ORGANOLETTICHE.
Colore / giallo scarico

Profumo / vinoso e delicato

Sapore / secco e fruttato

Abbinamenti /

100 cl - 12%



3 L - 12%5 L - 12%

36
37



VINO bianco

pinot
grigio

UMBRIA I.G.P.

LE SUE
CARATTERISTICHE

ORGANOLETTICHE.
Colore / Giallo dorato

Profumo / intenso e fruttato

Sapore / fresco ed armonico

Abbinamenti /

anche con carni bianche
e formaggi a media stagionatura75 cl - 12%



3 L - 12%5 L - 11,5% 150 cl - 12%

38
39



VINO bianco

chardonnay

LE SUE
CARATTERISTICHE

ORGANOLETTICHE.
Colore / 

Profumo / 

Sapore /

Abbinamenti /

150 cl - 12% 75 cl - 12% 37,5 cl - 12%



100 cl - 11,5%5 L - 10,5%

40
41



VINO rosso

terre
del

sapio

LE SUE
CARATTERISTICHE

ORGANOLETTICHE.
Colore / rosso suadente

Profumo / vinoso tenue

Sapore / armonico ed equilibrato

Abbinamenti / servito ad una

con sughi di carne o infornati,
secondi di cacciagione o selvaggina e

formaggi dalla medio-lunga stagionatura



75 cl - 12%5 L - 12%

42
43



VINO rosso

syrah

LE SUE
CARATTERISTICHE

ORGANOLETTICHE.
Colore / violaceo dalle sfumature carminio

Profumo / intenso e fruttato

Sapore /

fresco con una media tonicità

Abbinamenti / è ottimo mangiato con
anatra, selvaggina, bistecche e carne bovina



75 cl - 13%5 L - 13%

44
45



VINO rosso

cesanese
LAZIO I.G.P.

LE SUE
CARATTERISTICHE

ORGANOLETTICHE.
Colore / intenso rosso rubino

Profumo / carico di frutta matura rossa

Sapore / caldo, con tannini morbidi ed

Abbinamenti / questo vino rosso

strutturati come cannelloni al sugo rosso,

e formaggi stagionati



75 cl - 13%5 L - 13%

46
47



VINO rosso

sangiovese
LAZIO I.G.P.

LE SUE
CARATTERISTICHE

ORGANOLETTICHE.
Colore / 

Profumo / odore di frutti rossi

Sapore / morbido e suadente

Abbinamenti / si abbina a carni
rosse e cacciagione, formaggi stagionati



150 cl - 13%5 L - 13%

48
49



VINO rosso

primitivo
PUGLIA I.G.P.

LE SUE
CARATTERISTICHE

ORGANOLETTICHE.
Colore / 

Profumo / 
e fruttato con sentori di frutti a bacca rossa

Sapore /

Abbinamenti /

75 cl - 13%



3 L - 12%5 L - 12%

50
51



VINO rosso

imbruglia

LE SUE
CARATTERISTICHE

ORGANOLETTICHE.
Colore / rosso rubino talora

con orli violacei

Profumo / 
che ricorda la viola

Sapore / secco, armonico, leggermente
tannico, con retrogusto gradevolmente

amarognolo

Abbinamenti /150 cl - 12%



3 L - 12%5 L - 12% 150 cl - 12%

52
53



VINO rosso

merlot

LE SUE
CARATTERISTICHE

ORGANOLETTICHE.
Colore / rosso rubino, tendente al granato

Profumo / vinoso, intenso,

Sapore / asciutto o talvolta abboccato,

Abbinamenti /

con i funghi, carni di maiale e di vitello150 cl - 12% 75 cl - 12% 37,5 cl - 12%



54
55
54
55

5 L - 10,5% 3 L - 10,5% 5 L - 10,5%



VINO

bianco
& rosso

LE LORO
CARATTERISTICHE

ORGANOLETTICHE.

  bianco
Colore / 

Profumo / vinoso e delicato

Sapore / fresco ed armonico

Abbinamenti /

ma anche con formaggi di media stagionatura

rosso
Colore / rosso suadente

Profumo / vinoso tenue

Sapore / armonico ed equilibrato

Abbinamenti /

o infornati, secondi di cacciagione o selvaggina
e formaggi dalla medio-lunga stagionatura3 L - 10,5%



56
67

i nostri
vini
SUGLI
scaffali
Misure cm 60 x 40



ORGANIZZIAMO
IMPIANTI IN
COMODATO
D’USO PER
LA VENDITA
DI VINO SFUSO.

VINI BIANCHI / VINI ROSSI /MISURE IMPIANTO /

VERTICALE

ORIZZONTALE
cm 67 x 67 x 165 h cad.



GRANDI VINI SRL
Via Tende, 67/B - Palestrina [Rm] - tel. 06 9539414

www.grandivinisrl.it  - info@grandivinisrl.it


